
Wie in Peru üblich, servieren wir zu unseren Speisen Cancha – gerösteten Mais - statt Brot 
Gerne reichen wir Ihnen eine Liste mit Allergenen und Zusatzstoffen 

 

 

 

 

 

 

 

Aperitivos 
 

Champagne Grande Vallée 15,00€ 
Extra brut, R. Pouillon et Fils, 0,1l 
 

Crémant de Bourgogne Rosé 11,00€ 
Rose de Vigne, Chevrot, 0,1l 

 

Piqueos y entradas 
Kleinigkeiten und Vorspeisen 
 

Kyuri/miso    18,00€ 
Gurke mit Miso-Jalapeñadressing 
 

Papas fritas    9,00€ 
Pommes frites mit zweierlei Dips   
 

Chifles    8,50€ 
Kochbananenchips mit zweierlei Dips  
 

Karaage de pollo   16,00€ 
Con ensalada de col, salsa acevichada 

Hühnchen in Karaage frittiert, Weißkohl, Nikkeisauce 
 

Croquetas de alcachofas 9,50€ 
Kroketten mit Artischockenfüllung 

 

Ceviches y tiraditos 
 

Ceviche vegetariano  26,00€  
Champignones marinados, rebanadas de palta 
y leche de tigre de ají amarillo 
Vegetarisches Ceviche mit Champignons, Avocado und 
Babymais 
 

Ceviche High Fidelity  35,00€ 

Dorada, pulpo, chicharrón de calamar 
y leche de tigre ahumada 

Goldbrasse, Oktopus, frittierter Calamar und 
Leche de Tigre mit Ají Amarillo  
 

Ceviche carretillero  35,00€ 

Dorada, gambas, Pulpo, chicharrón de calamar 
y leche de tigre al rocoto 

Goldbrasse, Rotgarnele, Oktopus, frittierter Calamar 
und Leche de Tigre mit Rocoto  

 

Tiradito de lubina   28,00€ 

Sashimi vom Wolfsbarsch mit Ponzumarinade 

 

 

 

 

 

Sánguches 
Peruanische Sandwiches 

 

Pan con chicharrón  19,00€ 

Sánguche mit Schweinebauch 
 

Pan con berenjena  15,00€ 
Sánguche mit knusprig ausgebackener Aubergine  und 
Hoisin-Sauce  

 

Pan con cangrejo   21,00€ 

Sánguche mit Soft Shell Crab und Sauce Tartare  
 

Fondos 
Hauptgänge 
 

Lomo saltado   42,00€ 
Rinderfilet aus dem Wok mit Tomaten  
Zwiebeln und Ají Amarillo 
 

Udon batayaki   28,00€ 
Udonnudeln mit Pilzen (Shiitake, Shimeji, Mu Err) 
und Pak Choi (vegetarisch)  
 

Arroz con pato   42,00€ 
acompañado de salsa criolla 

Entenconfit mit Korianderreis und Salsa Criolla 

 

Postre 
Dessert 
 

Crema volteada   13,00€ 
Peruanische Crème Caramel 

 

Nuestros vinos para postres 
Unsere Dessertweinempfehlung 

 

Tawny Port 10 years old  5,00€ 
Alves de Sousa, 5cl 
 

Moscatel Roxo de Setúbal 4,00€ 
Adega de Pegões, 5cl 
 

Maury Hors d‘Age 15 ans 7,50€ 
Domaine Pouderoux, 5cl 


