High Fidelity

Piqueos

Papas fritas 9,00€
Pommes frites mit zweierlei Dips

Chifles 8,50€

Kochbananenchips mit zweierlei Dips

Croquetas de cola de buey 0,50€

Kroketten gefillt mit Ochsenschwanz

Croquetas de alcachofas 9,50€
Kroketten mit Artischockenfullung

Chicharréon de calamar 14,00€
con salsa nikkei

Tintenfischtempura mit Nikkeisauce
Entradas

Pulpo anticuchero 24,00€

acomparnado de choclo bebé, papitas salteadas
en chimichurri y crema de aji
Oktopus mit Anticuchosauce und sautierten Kartoffeln

Karage de mariscos 25,00€
Con salsa tartara y salsa pollera
Meeresfrichte in Karage frittiert, Sauce Tartare

Ceviches y tiraditos

Ceviche vegetariano 25,00€
Champignones marinados, rebanadas de palta

y leche de tigre de aji amarillo

Champignonceviche mit Avocado

Ceviche High Fidelity

Lubina, pulpo, chicharrén de calamar
y leche de tigre ahumada

Loup de Mer, Oktopus, frittierter Calamar und Leche de
Tigre von geraucherten Aji Amarillo

Ceviche carretillero 356,00€
Lubina, gambas, Pulpo, chicharrén de calamar

y leche de tigre al rocoto

Loup de Mer, Rotgarnele, Oktopus, frittierter Calamar
und Leche de Tigre mit Rocoto

33,00€

Tiradito de pulpo al olivo 27,00€
Pulpo Usuzukuri mit Olivencreme
Tiradito de lubina 28,00€

leche de tigre al rocoto
Tiradito vom Loup de mer mit Rocoto-Leche de Tigre

Sanguches

Pan con chicharrén 19,00€
Sanguche mit Schweinebauch

Pan con pescado 19,00€

Sanguche mit Fischfilet und Sauce Tartare

Fondos

Lomo saltado 40,00€
Rinderfilet im Wok sautiert mit Tomaten

Zwiebeln und Aji Amarillo

Udon batayaki 25,00€

Udonnudeln mit Pilzen (Shiitake, Shimeiji, Mu Err)
und Pak Choi (vegetarisch)

Meloso de mariscos 35,00€
Cremiger Reis mit Meeresfrichten
Arroz con pato 40,00€

acomparnado de salsa criolla con palta
Entenconfit mit Korianderreis, Salsa Criolla und Avocado

Postres

Temporada de fresas 16,00€
Variation von der Erdbeere

Torta de chocolate 16,00€

acompanada de helado de vainilla
Peruanische Schokoladentorte mit Vanilleeis

Nuestros vinos para postres
Tawny Port 10 years old 5,00€

Alves de Sousa, b5cl

Moscatel Roxo de Setubal 400€
Adega de Pegoes, &l

Maury Hors d‘Age 15 ans 7,50€

Domaine Pouderoux, 5cl

Gerne reichen wir lhnen eine Liste mit Allergenen und Zusatzstoffen



